
T a g l i a t e l l e  c o n  f u n g h i  p o r c i n i  T a g l i a t e l l e  c o n  f u n g h i  p o r c i n i  

Soffriggere l'aglio nell'olio.

Aggiungere i  funghi trifolati, un pomodoro 
pelato, la panna ai funghi e far cuocere a fuoco 
lento per circa 10 minuti.

Far bollire le Tagliatelle in abbondante acqua 
salata per circa 10 minuti.

Scolarle e aggiungere il sugo precedentemente 
preparato.

Ser vire con prezzemolo fresco e formaggio 
grattugiato sopra.

Tagliatel le  "Macheda"

Funghi  Porcini

Panna ai  Funghi

Pelati

Ol io

Prezzemolo

Aglio

S ale e  Pepe
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